Kartoffelgemüse und gebackene Leberwurst

Krumperngemües und Lawerwürscht

1 kg Kartoffel kochen, dann schälen und in Scheiben schneiden (nicht zu dünn)

Helle Mehlschwitze fertigen (Mehl in der Pfanne mit Fett, Wasser und ein bischen Milch leicht anbraunen)

Mehlschwitze mit Salz, Pfeffer, Nelken, Lorberblatt, würzen

Kartoffel in die Mehlschwitze geben und langsam köcheln lassen, (bis alles schön heiß ist)

Dazu gibt es gebackene Leberwürstchen.

Frische Leberwürste in der Pfanne rösch anbraten.

